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Dit CV wordt u aangeboden door Dutch Expat N.V.

Al onze CV's behoren tot hooggekwalificeerde kandidaten die woonachtig zijn in Turkije. Wilt u één van onze
kandidaten in dienst nemen, dan zorgen wij door middel van de kennismigratieprocedure dat alle benodigde
juridische en organisatorische stappen worden gezet om de betreffende kandidaat bij uw bedrijf aan het werk te
krijgen. Dit geeft u toegang tot toptalenten van de Turkse arbeidsmarkt.
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BELANGRIJKE VAARDIGHEDEN

KOOKKUNST, CULINAIRE TECHNIEKEN, PATISSERIE, KEUKENBEHEER,
VOEDSELVEILIGHEID, MENUONTWIKKELING, GASTRONOMIE, SUSTAINABLE
FOOD, BAKKERIJ, TEAMWERK, KLANTERVARING,
VOEDINGSTECHNOLOGIE,

PERSOONLIJK PROFIEL

Mijn naam is Deniz, en de keuken is al jarenlang mijn passie. Deze interesse heb ik verder ontwikkeld
door professionele koksopleidingen bij de Turkish Culinary Academy en de culinaire en
patisserieopleidingen van de gemeente Cankaya. Sinds juni 2024 ben ik als ontbijtchef begonnen bij
Farro Artisan Bakery Yildiz en momenteel werk ik als commis-kok bij Le Porte Restaurant. Mijn
ervaring als freelance vertaler heeft me vaardigheden in nauwkeurigheid, snel probleemoplossend
vermogen en het beheren van een drukke werkomgeving gegeven, die ik nu kan toepassen in de
keuken. Daarnaast heeft mijn 20-jarige ervaring als muzikant mij het belang van teamwork in de
keuken geleerd, wat voor mij een grote inspiratiebron is.

Ik ben naar Nederland verhuisd omdat het een dynamische en innovatieve keuken biedt waarin ik
mijn vaardigheden verder kan ontwikkelen, en omdat het een hoge levenskwaliteit biedt voor mijn
gezin. Het was belangrijk voor mij om mijn kind de kans te geven om opgeleid te worden in een
multicultureel en inclusief onderwijssysteem. Daarnaast spreekt de vooruitstrevende benadering van
voedselduurzaamheid in Nederland en de milieuvriendelijke keukenfilosofie mij sterk aan, aangezien
deze perfect aansluit bij mijn visie op gastronomisch werk. De nadruk op lokale productie, het
verminderen van voedselverspilling en bewustzijn rondom plantaardig eten zijn waarden die ik deel,
en ik ben vastbesloten om me in dit milieu verder te ontwikkelen en mijn vaardigheden in
duurzaambheid en efficiéntie in de keuken uit te breiden.



WERKERVARING

Assistent-Kok
Le Porte Restaurant (Ankara)
03-2025 / Heden

e Assistent-Kok bij Le Porte Restaurant: Werkt als assistent-kok bij Le Porte Restaurant en ondersteunt het keukenteam. Voert dagelijkse
keukenvoorbereidingen uit en helpt bij de bereiding van zowel warme als koude gerechten. Volgt strikt de hygiénenormen en draagt bij aan een
georganiseerde en efficiénte werking van de keuken door in teamverband te werken.

e Kookvaardigheden en Keukenondersteuning: Verantwoordelijk voor de voorbereiding en uitvoering van dagelijkse keukenwerkzaamheden. Helpt bij
het bereiden van gerechten volgens de menuvereisten en de kwaliteitsstandaarden van het restaurant. Ondersteunt de kok bij het snel en efficiént
uitvoeren van culinaire taken.

e Hygiéne en Organisatie: Zorgt ervoor dat de keuken voldoet aan de gezondheids- en hygiénevoorschriften. Organiseert de werkruimte om de
werkprocessen efficiént te laten verlopen en draagt bij aan een schone werkomgeving. Zorgt voor het juiste beheer van keukenapparatuur en
ingrediénten.

e Teamwerk en Communicatie: Werkt nauw samen met collega’s in de keuken om de workflow te optimaliseren en bij te dragen aan het succes van de
keukenoperaties. Vervult een ondersteunende rol bij het oplossen van problemen en het helpen van het team tijdens drukke periodes.

Ontbijtchef
Farro Artisan Bakery & Breakfast Club Yildiz (Ankara)
06-2024 / 03-2025

e Ontbijtchef bij Farro Artisan Bakery: Werkt als ontbijtchef bij Farro Artisan Bakery en is verantwoordelijk voor de bereiding van warme
ontbijtgerechten. Kreeg ervaring in zoetwaren en gebak, waarbij hij onder andere banketbakkersroom, brownies, verschillende soorten taarten en
biscotti maakte. Richtte zich op het leveren van kwalitatieve en smaakvolle producten om de klanttevredenheid te verhogen.

e Bereiding van Gebak en Zoetwaren: Verantwoordelijk voor het maken van banketbakkersroom, brownies, taarten, biscotti en andere zoetwaren.
Zorgde voor de consistentie en kwaliteit van het gebak, waarbij nauwkeurigheid en aandacht voor detail cruciaal waren.

e Kwaliteitsbewaking en Klanttevredenheid: Focus op het leveren van hoogwaardige producten die voldoen aan de kwaliteitsnormen van de bakkerij.
Werkte samen met het team om de klanttevredenheid te verhogen door smaakvolle en goed gepresenteerde producten te leveren.

e Keukenorganisatie en Efficiéntie: Verantwoordelijk voor het efficiént organiseren van de werkruimte en het beheren van de ingrediénten voor de
bereiding van ontbijtgerechten en zoetwaren. Zorgde ervoor dat de keukenprocessen soepel en effectief verliepen, zelfs tijdens drukke uren.

Vertaler (Boek- en Technische Vertalingen)
Arketon Yayincilik & Net Terciime (Ankara)
01-2017 / 12-2023

o Vertaler bij Arketon Yayincilik: Werkte als vertaler voor Arketon Yayincilik en vertaalde architectuur- en stedelijke studies van het Engels naar het
Turks. Belangrijke vertaalprojecten waren onder andere De Dynamiek van Architectonische Vorm van Rudolf Arnheim (2023) en Steden en Gebouwen
van Steen Eiler Rasmussen (2020). Deze rol vereiste diepgaande kennis van de architectuur- en stedelijke planningsterminologie, evenals de
capaciteit om technische concepten nauwkeurig over te brengen.

e Technisch Vertaler bij Net Terciime: Tussen 2017 en 2021 werkte hij als technisch vertaler bij Net Terclime, waar hij gespecialiseerd was in het
vertalen van technische documenten en rapporten. Deze vertalingen omvatten een breed scala aan onderwerpen, van technische handleidingen tot
wetenschappelijke rapporten, waarbij nauwkeurigheid en vakkennis essentieel waren voor het correct overbrengen van technische informatie.

e Vertaaltechnieken en Precisie: Gedurende zijn carriere heeft hij zijn vertaaltechnieken verfijnd, waarbij hij zich richtte op het behoud van de
betekenis, precisie en context in zowel technische als literaire vertalingen.

Onderzoeksassistent (Architectuurgeschiedenis)
Kafkas Universiteit & Technische Universiteit van het Midden-Oosten (ODTU) (Ankara- Kars)
01-2014 /12-2017

o Werkte als onderzoeksassistent in het Architectuurgeschiedenisprogramma. Voerde academisch onderzoek uit, ondersteunde colleges en seminars,
en hielp bij de voorbereiding van wetenschappelijke publicaties.

e Tussen 2014 en 2016 was hij werkzaam aan de Technische Universiteit van het Midden-Oosten (ODTU) en tussen 2016 en 2017 aan Kafkas
Universiteit, waar hij zich richtte op historische architectuurstudies en interdisciplinair onderzoek.




OPLEIDINGEN

2023 - Heden
Associate Degree (Einddatum: 09-2025) - Kookkunst
Anadolu Universiteit (Eskisehir)
Diploma: Nee

2008 - 2015
Master - Architectuurgeschiedenis
Technische Universiteit van het Midden-Oosten (ODTU) (Ankara)
Diploma: Ja

2003 - 2008
Bachelor - Filosofie
Technische Universiteit van het Midden-Oosten (ODTU) (Ankara)
Diploma: Ja

o

Cursussen

Professionele Kookopleiding, Turkish Culinary Academy

(03.2025)
Certificaat :Ja

Assistent Banketbakker Opleiding (750 uur), Cankaya
Volksopleidingscentrum (Ziibeyde Hanim Cankaya Evi)
(21.10.2024)

Certificaat :Ja

Leerling Banketbakker Opleiding (124 uur), Cankaya
Volksopleidingscentrum (Ziibeyde Hanim Cankaya Evi)
(27.06.2024)

Certificaat :Ja

Leerling Kok Opleiding (178 uur), Cankaya
Volksopleidingscentrum (Ziibeyde Hanim Cankaya Evi)
(20.05.2024)

Certificaat :Ja

o

Talen

Engels (Vloeiend)

Turks (Moedertaal)

o

Computervaardigheden

Microsoft Office Programma's

o

Hobby’s en interesses

Basgitaar: lk speel al 20 jaar actief muziek. Belangrijke
projecten waar ik aan heb deelgenomen: Kokler
Filizleniyor, Terra, Kara Ejderha, Sinagrit Baba, Akapum.




